MENU BUFFET FUSION
50 € / personne (pour 14 a 20 convives)

Entrées :

Sushi sea combo
Une sélection de Nigiris, California Rolls et Makis

%k k

Spring Rolls

Assortiment de rouleaux de printemps au poulet, saumon et légumes

%k k

Steamed dumpling combo
Un choix de raviolis au poulet, crevettes
calamar/oignons et boeuf

%%k %k
k3

PLATS :

Chili ginger beef
Boeuf mariné au soja et légumes servi avec riz vapeur

% %k k

Chicken teriyaki
Poulet mariné en sauce japonaise, servi avec riz

%k k

Stir fried noodles with shrimp
Nouilles jaunes et légumes sautés servis avec gambas marinées

%k k

Dessert :

Chocolate fondue

Fruits frais, noix et fruits secs, fruits exotiques
servis avec chocolat fondu, noix de coco et accompagnements

XK K %k
Café

%k k

BOISSONS

Pour 2 heures

Vin maison rouge, blanc, rosé
(Vins Californiens)

Bieres bouteille 1664

Eaux minérales
(Evian, San Pellegrino, Perrier)

Sodas, jus de fruits

% %k %k %k

Apéritif




Coupe de Champagne

% %k % k
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