




APPETIZERS  |  ENTRÉES

spring rolls	 8,00 e
Assortiment de rouleaux de printemps au poulet, saumon et légumes

asian ribs	 7,00 e
Travers de porc mariné en sauce gingembre, miel et soja

miso soup xo	 8,00 e
Bouillon de soja avec crevettes

thai smoked salmon	 10,00 e
Saumon fumé servi avec avocat, mangue et sauce Thaï

chinese crepe	 6,50 e
«Crêpe» chinoise farcie avec poivrons, champignons, carottes, chou, oignons, 
céleri et cœurs de palmiers servie avec sauce cacahuètes écrasées

ceviche de seabass	 12,00 e
Filet de loup mariné au citron vert, piment et oignons rouges 
servi avec litchi et salade de légumes

edamame soya beans	 6,00 e
Jeunes haricots frais de soja dans leurs cosses

SALADS  |  SALADES

fusion chicken	 14,00 e
Poulet mariné, pousses d’épinards, tomates, avocat, ananas 
seared tuna	 16,00 e
Thon saisi, mesclun, poivrons, tomates cerise et vinaigrette

thai gambas salad	 16,00 e
Gambas marinées, mesclun, avocat, poivrons, mangue, sauce Thaï

new style sashimi	 14,00 e
Carpaccio de saumon et de loup avec algues et sésame

asian veggie	 12,00 e
Rouleaux de printemps, soja frais, champignons noirs, nouilles jaunes et légumes Thaï

MEAT & FISH  |  VIANDES & POISSONS

chili ginger beef	 16,00 e
Filet de bœuf émincé et mariné au soja, gingembre et piments,  
légèrement relevé, servi avec légumes et riz 

sesame beef	 16,00 e
Filet de bœuf émincé et sauté avec légumes, graines de sésame  
à la sauce huître et miel       

teriyaki	
Choisissez votre plat de poulet, saumon ou thon aromatisé à une sauce japonaise 
de soja au mirin, servi avec riz 
poulet/chicken                	 16,00 e
saumon/salmon                              	 18,00 e
thon/tuna                                      	 18,00 e

lamb curry	 16,00 e
Curry d’agneau servi avec riz et ses 5 condiments

szechuan shrimp	 18,00 e
Gambas marinées en sauce relevée au poivre de Szechuan, servi avec riz

tuna sesame	 14,00 e
Thon enrobé de graines de sésame et légèrement saisi,  
servi avec avocat et salade

shogun tartare	 16,00 e
Tartare de bœuf frais, sauce Yakitori, tapenade, salsa et béarnaise

STIR FRIED NOODLES
Nouilles jaunes et légumes sautés avec au choix 

poulet/chicken                	 16,00 e
gambas/shrimp                                         	 18,00 e
tofu mariné                                     	 14,00 e

SOUPES
chicken soup	 12,00 e
Soupe de nouilles au poulet
veggie	 10,00 e
Soupe de nouilles aux légumes

STEAMED DUMPLINGS  |  RAVIOLIS  (6 pièces)
(15 minutes)

shrimp	 8,00 e
Crevettes
beef	 8,00 e
Bœuf
calamari & onion	 8,00 e
Calamar & oignons
chicken	 8,00 e
Poulet
steamed dumpling combo	 16,00 e
Un choix de 12 raviolis dont 3 poulet, 3 crevettes
3 calamar/oignons et 3 bœuf

THAI HOT POT FOR TWO	 50 e 
Un ancien fameux plat asiatique : faites cuire votre propre viande, poisson, 
légumes frais et nouilles de riz dans un bouillon savoureux. 
Servi avec boeuf, poulet, crevettes et poisson, nouilles de riz, légumes assortis  
et 2 sauces.

Tofu végétarien en option 

Cette spécialité exige 20 minutes de préparation. Pour patienter, dégustez l’un de 
nos cocktails et découvrez nos délicieuses entrées.

An ancient and celebrated Asian dish 
where you cook your own succulent 
meats, seafood, fresh vegetables and 
rice noodles in a tasty broth. 
Served with beef, chicken, shrimp and 
fish, rice noodles, assorted vegetables 
and 2 dipping sauces.

Vegetarian option with tofu

Allow 20 minutes for preparation, 
enjoy one of our delicious cocktails 
and starters while you wait
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DESSERTS
chocolate fudge	 7,00 e
Fondant au chocolat servi avec glace vanille

fruit salad	 7,00 e
Salade de fruits, servie avec glace vanille

red fruit & sorbet (selon saison)	 7,00 e
Une délicieuse combinaison de fruits rouges accompagnée d’un sorbet

ben & jerry’s ice cream (2 boules)	 7,00 e
Chocolate Fudge Brownie, Vanilla for a change, Coffee Buzz, Cookie Dough, 
Peace of Cake, Chunky Monkey, Caramel Chew Chew,
Framboise, Citron, Mangue

ginger dream	 7,00 e
Glace vanille nappée de kahlua et gingembre confit

banana crepe	 7,00 e
Crêpe chinoise avec banane nappée de chocolat, servie avec glace vanille

caramel cashew cookie crunch	 7,00 e
Deux biscuits aux noix de cajou fourrés de glace caramel 
sur coulis de framboise

chocolate fondue	 14,00 e
Selon saison, fruits frais, fruits secs et noix, fruits exotiques,
servis avec chocolat fondu, noix de coco et accompagnements

DESSERT COCKTAILS
tiramisu martini	 12,00 e
Tequila XO café, crème de Cacao, Frangelico, mascarpone, café, crème fraiche
A dreamy blend of Tequila XO café, Cacao liquor, Frangelico, mascarpone, 
shot of espresso and cream, shaken and served straight up

banana split martini	 12,00 e
Banane, liqueur de fraise, crème de Cacao, glace à la vanille
A sweet and creamy blend of fresh banana, vanilla ice cream, 
strawberry and Cacao liquors

west indies chocolate delight	 12,00 e
Chocolat chaud, menthe et rhum agricole
Hot chocolate, fresh mint infusion and dark rum

espresso martini	 12,00 e
Vodka, liqueur de chocolat, Frangelico, café, sucre
Vodka, chocolate liquor, Frangelico, shot of espresso, sugar

lisboa	 12,00 e
Glace vanille, cannelle, Porto et chantilly
Vanilla ice cream, cinnamon smoothly mixed with Port, 
topped with whipped cream

crazy for chocolate	 12,00 e
Vodka liqueur de coco, Baileys,  glace chocolat
Vodka, Coconut liquor, Baileys and chocolate ice cream

fusion cheese cake 	 12,00 e
Coulis de framboise, glace vanille, Chambord, vodka, sucre, citron vert, 
mascarpone et crème
Delicious raspberry mousse, Chambord, vodka, vanilla ice cream, 
lime, sugar, mascarpone and cream

catering
do you like this view ?

Plan your company parties, birthdays,  
weddings or any special event here in FUSION 

and it’s yours !

cette vue vous plait ?
Planifiez vos fêtes d’entreprise, anniversaires, 
mariages ou autres événements importants 

 au FUSION et c’est à vous !

mardi
l’apéro

Buffet d’amuse-bouche offert
Every Tuesday free hors d’œuvres buffet

18h00 - 20h00

Happy HOUR
Tous les soirs
18h00-20h00

du mardi au vendredi / Tuesday-Friday

FUSION ON THE PORT, 6 quai Antoine 1er MONACO    Tél : +377 9797 9590


